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Arets rom
sid 11

Klassisk
och ohotad

Ingen annan cocktail har
samma elegans, samma upp-
burenhet som Dry Martini.
Klar. Klassisk. Omtalad. Inte
varje ar den mest bestall-

da pa krogar vérlden over,
men 6ver tid ohotad. I en
klass for sig. Inte ens i tider
déa smakpreferenser lutat
gentemot mer sotsliskiga
ting som Lennart, Snowball
och Lumumba, har den varit
utriknad. Aven i sddana
tider, l4s 80- och 90-talet, har
den mest nybakade barten-
der alltid kunnat blanda till

den ritt. Eller "rétt” forres-
ten - det dér ér en inte sa lite
omtvistad sak. I dldre recept
ar Dry Martini betydligt
sotare dn idag. Nu finns det
de for vilka det racker att
vermouthflaskan statt en
stund jamte ginen i hyllan.
Ritt for oss ar sex delar gin,
en del vermouth, 6:1, om du
inte vill ha den pé annat satt
sa klart. Kan du bestilla en
Martini helt utan Vermouth
pé Solviken? - Icke! D4 ér
det inte langre en Martini
namligen, och lite sabla
sjalvaktning maste en bar
andé ha. Du kan daremot
bestalla en “straight gin” med
en gron oliv om du vill, men
det dr nagot helt annat.

tangkorarvagen varberg, 0340-641313

Plats for

En smarrig dessert och kaffe
ar den perfekta avslutningen
pa en lyckad middag! Re-
dan mitt? - Det &r inga pro-
blem. Norska forskare har
ndmligen kommit fram till
att sockret i desserten utvid-
gar magsicken och dé& ocksa
limnar lite mer

plats at en god
efterrdtt. S& . ]

i

Dessert?

man skulle kunna siga att
desserten liksom gor plats at
sig sjalv. Som nagon klok sagt,
”You can’t buy happiness. But
You can buy ice cream and
that’s kind of the same thing”
Sé tanker vi ocksd, och det
giller choklad, bar eller vanilj
ocksa.

Dessert, sid 5

Cannelloni |
Capricciosa |
Falcon, 40cl |

Det har den alltid varit. Nér
juli blivit augusti, nér alla
masten kommer ikapp infin-
ner sig den dir kéinslan av att
man garna skulle halla kvar
sommaren bara lite, lite till.
Misstrosta inte. Da finns allt
du vill ha av sommaren kvar
i Apelviken.

Sommaren
ar lingre i
Apelviken

Solviken tar visserligen
aldrig ner 6ppetskylten, men
nu forlanger vi verkligen
sommaren tillsammans med
vara vanner i viken! Det allra
mesta dr Oppet som minst
alla helger fram till siste

Beach meny |

Hela menyn, alla godsakerna, finns nagra sidor fram. Som vanligt. Men redan hér pa
forsta sidan; Beach meny 22. Nagra enkla rétter. Négra somriga drycker. Till alldeles
ovanligt bra eftermiddagspriser i utebaren. Men bara nér solen skiner.

september.

18/6-14/8 |

Carlsherg Hof, 40cl |
Vin; Ritt, Vitt, Rosé |
Gin & Tonic |

Sensommar i Apelviken ar
lite som nar man upptacker
en ny lat av sin favoritartist,
som sdsongens sista jord-
gubbar. Har plockas banne
mig inte in ndgra uteserve-
ringar bara for att solen gar
ner framat nio. Har stanger
vi inte nagra krogar for
skolorna rakar borja igen
och att stdnga vart Surfcenter
nér surfingen méanga ganger
ar som allra bést vore rent
tjanstefel.

Till slut rundar vi dndé av
sommaren med Oktoberfest
- vi maste ju trots allt gora
plats for en fantasisk host
med med plankor och Rodi-
zio, Halloween, 80-talsfest,
julbord och en hel del annat.

Oktoberfest, sid 12

Ta med mig
hem!

Hann du lisa allt? Ville du
fundera lite till kring storle-
ken pa axelvaddar eller nar
julbordet serverades? Kanske
tankte du lite forsynt riva

ut sista sidan for att komma
ihag vilka datum oktoberfes-
ten dr. Gor inte det - ta med
hela menyn istéllet! Den &r
gjord for det.

Kontantfritt!

Som s& méanga andra har vi
lamnat mynt och sedlar at
historien. Skdlen ér flera,
men framfor allt gor vi det
for vara anstélldas skull och
deras arbetsmiljo.

Allergisk?

Hor du till dem som inte ar
basta kompis med natter,
gluten, roda saker eller nagot
helt annat. Prata med oss
innan du bestiller sa far du
all information du behover
for att slippa dem.



Restaurang Solviken ar
en del av Destination
Apelviken - en av Sveri-
ges sjutton femstjérniga
campingplatser.

Idag bedriver Destination
Apelviken fyra huvudsak-
liga verksamhetsgrenar
under namnet apelviken.
se. Dessa ar camping,
hotell, restaurang och
konferens.

Agare och vd &r Nils
Gordh. Bolaget syssel-
satter narmare trettio
personer aret runt och
forstéarker personalstyr-
kan med visstidsanstalld
personal under stora
delar av 6vriga aret. De
flesta av dem skolungdo-
mar, varav manga far sitt
forsta arbete nagonstans
pa apelviken.se. De "klas-
siska” semesterveckorna
arbetar uppemot etthund-
ra personer pa apelviken.
se.

En vanlig sommardag bor
det omkring 2.500 géster
pa apelviken.se och under
ett ar nas drygt 180.000
géastnatter.

En kort historik

1977 Nils Gordh képer
Apelvikens livsmedelbu-
tik och gatukok.

1987 Koper Nils Restau-
rang Solviken.

1997 Inforlivas camping-
platsen i verksamheten.

2000 Projektering for
utbyggnad av camping, l&-
genheter, pool och allmén
upprustning.

2003 Utokas verksam-
heten med konferens.

2004 Pool, Bodega, eller
Poolvikens Café som det
hette pa den tiden, och de
forsta tjugo lagenheterna
star fardiga.

2009 Hela projektplanen
fran ar 2000 ar genomford.

2010 Forsta Oktoberfes-
ten.

2016 Solviken byggs om
fran grunden och 6ppnar
aret runt.

2017 Nils tar initiativ och
drar tillsammans med
ovriga restauranger i
viken igang Vinfestival
Apelviken.

2018 Bodegan 6ppnar
med ett helt nytt koncept
och dops om till Nisses
Bodega.

2019 Byggs en helt ny
minigolfbana och en ny
héarlig utemiljé utanfor
Handlar’'n Apelviken.

2022 ...
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SPAR |

tradition

Redan nér du klev in
genom dorren blev ocksa
du en del av en lang tradi-
tion. En del av vér historia
som borjade for mer 4n
tvdhundra ar sedan. Eller
kanske dnnu langre. Det gar
inte riktigt att siga. Vi vet att
Svartekéllan lanserades som
hilsobrunn av de styrande

i staden redan 1811- Socie-
ten strommade till dylika
inrdttningar 6ver hela landet
men Varberg utmarkte sig
dé man ocksa kunde erbjuda
hélsobringande havsbad for-
utom alla nojesinrattningar
som dessa brunnsorter till-
handaholl. Att bada i havet
sdgs ldnge som nagot ytterst
markligt och opassande.
Helt otdnkbart och mer eller
mindre livsfarligt, faktiskt.
Forst i borjan av 1800-talet,
och enbart under strikt fore-
skrivna former i kallbadhus
eller bassdnger ndra stranden
dit man pumpade saltvatten,
blev havsbad ndgot man
vagade sig pd. Naturligtvis
under noga 6verinseende av
de badldkare som fanns pa
varje brunnsort. Det skulle
droja ytterligare ett sekel
innan vem som helst, lite hur
som helst, plaskade i direkt
fran strandkanten.

Ispéren av badlivet foddes
camping. For det kravdes
néagon form av ledig tid och
det fick gemene man inte
i ndgon egentlig mening

forran en bit in pa 1900-talet.

Och i industrialismens Sveri-
ge som dragit manga av den
tidens manniskor till stader-
nas slit och smuts uppstod
ett behov av att atervianda till
naturen. Att f komma ifrédn
vardagens alla masten.

Att bada i havet sdgs
som ndgot mycket

mdrkligt, rentav livs-
farligt, faktiskt.

anga av de bilder fran

forr som du ser i olika
sammanhang pa Solviken,
och hela apelviken.se, ér fran
vykort skickade av datidens
gaster. Det ar fascinerande
att ta del av vad den tidens
besokare delade med sig av
till ndra och kidra hemma-
vid. Och hur de lockades
av precis samma saker som
ménniskor att komma till
Apelviken idag; havet, frihe-
ten, glddjen och en tillvaro
lite enklare.

Vad forde personerna pa
bilden nedan till viken? Vad
hinde efter bilden tagits?
Vilka dr de? Det vet vi inte.
Formodligen dr de inte alls
sé olika dig och mig. Kanske
satt de pa davarande takaltan
och njot av utsikten 6ver Kat-
tegatts vagot precis som vi
gor idag. Kanske hade nagon
bestillt en kall pilsner, kan-
ske lutade de sig tillbaka och
lat vardagen vara en stund.
Precis som vi.
Négon gang pa 1930-talet
startade handlerskan
Sofia Bengtsson Solviken.
Ett strandcafé for torstiga
och hungriga badgaster. Med
matinfluenser, drycker och
underhéllning de aldrig hort
talats om dr Solviken idag
naturligtvis en helt annan
restaurang dn da. I en annan
tid. Och 4nda ar vi delar av
samma tradition. En tradi-
tion som bestar av sd mycket
mer, och som binds samman
over tid genom mannisk-
orna, stimningen och en
langtan till havet.

i ar mycket stolta 6ver
mojligheten det innebar
att fa forvalta en, om 4n liten,

forvalta en

bit av, som vi ser det, var
lokala kulturhistoria.

ch vi 4r mycket glada

for att du ocksa vill vara
en del. For dven om du inte
tankte pa det nér du slog dig
ned, ar det forst och framst
du, liksom tjejerna pa bilden
en ging i tiden, de fore dem
och de efter oss som skapar
den tradition Apelviken ér.
Utan dig och alla andra hade
det bara varit en vacker vik
lings Kattegatts strand. Idag
skickar knappast nagon ling-
re vykort, men ligg upp en
bild pé instagram innan du
gar hem ikvall. Om éttio ar
kanske den pryder Solvikens
meny. For dven om vykortens
tid ér all finns nog Solviken
kvar.

18 augusti 2016 /Nils Gordh
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| JULBORD

Det dr mycket som krivs,
mycket som skall falla pa
plats, for att ett mote skall
bli precis som man vill ha
det. For att det, nar man
lamnar motet, skall kinnas
som att man befinner sig
nagon annanstans dn innan
man kom, att man astad-
kommit nagot, att man tagit
ett steg framat.

Ditt
mote
som

du vill
ha det

Pa apelviken.se konferens
har vi under aren lart oss att
varje mote ér olikt alla andra.
Och vi tror att vi genom att
anstranga oss till det yttersta
for att tillgodose dina onske-
mal underlittar for er att nd
just era mél. Vi ser det som
var uppgift att tillhandahalla
mojligheter.

Vill du boka hela Solviken
och sjélv bestamma menyn?
Rodizio redan till lunch,
kanske? Eller laga maten
sjalv i koket i Lilla Apelvi-
ken? Badtunna pa kvillen, en
ledarledd kajaktur ut till Ror-
skar dar vi tillsammans lagar
kvillens middag och blir ett
med hav och himmel? Det ar
en upplevelse ni bar med er
hela vintern. Minst.

Vill ni prova de senaste drens
trend, S.U.P, eller Stand
Up Paddleboarding som

det egentligen heter mellan
forséljningsprognos och
investeringskalkyl? En fan-
tastisk majlighet att uppleva
havet och fylla sinnet med
nya intryck!

En vinprovning pa kvillen,
underhallning eller team-
building. Behover du boende
till langvéga deltagare eller
kanske bara ett métesrum
néagra timmar? Vill ni bo
tillsammans i lagenhetsho-
tell for att komma narmare
varandra, eller vill ni efter allt
umginge fram pa kvillen ha
eget rum?

Dagkonferens, eller halv

dag om man vill. Enbart

en kvillssittning, eller flera
dagar med boende och ak-
tiviteter. Kanske ett frukost-
mote med riktig frukost eller
ett "'walk and talk’ frampa
eftermiddagen dér ni nyttjar
fantastiska Subbehalvon eller
ett par kilometer sandstrand
for inspiration och kreati-

va tankar. Vi skickar med
picknickkorg och filt, moter
upp med tinda grillar vid
promenadens malgang eller
har dukat till fest pa Solviken
ndr ni ar tillbaka.

Du bestimmer kort sagt.

Det ar ditt mote, det ar klart
att du far det som du vill ha
det! Men anvénd girna vara
konferensvardar, nyttja deras
erfarenhet och kunskap kring
hur det goda motet astad-
koms. For oss dr inget mote
for litet, och ndstan inget for
stort.

Du parkerar direkt utanfor
Solviken och konferensloka-
lerna och behéver aldrig vara
orolig for att du inte skall ha
néagon plats att gora av bilen.

Vill du veta mer om konfe-
rens- och gruppbokningar
prata med nagon av vara
konferensvirdar; du nar dem
pé telefon, 0340-641325,
eller om du foredrar mejl,
konferens@apelviken.se.

Du kan ocksa limna dina
kontaktuppgifter till vem
som helst av oss redan ikvill
sd tar vi girna kontakt med
dig och berittar mer,
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FOR BARN

Kéttbullar

En riktig barnfavorit!
Klassiskt, som vi tycker
det skall vara, med kokt
potatis, graddsds och

lingon.
95.-

Fish n’ Chips
Storbritanniens enda
vettiga bidrag till virl-
dens kok; friterad fiskfilé,

pommes frites och

aioli.
119.-

Little Ribs
Serveras med rostad
majskolv, coleslaw,
dillpicklad gurka och
pommes.

128.-
Dessert

Sdg den som inte dlskar
glass, barn som vuxen.
Finns ju inte. Tre ku-
lor len vaniljglass med
chokladtopping och kex

till barnen.
59.-

Forratt

Toast Skagen

159.-

Mer klassiskt blir det inte. Serveras med handskalade rdkor,
citronpdrlor och rostat brod.

Rabiff

159.-

Tryffelmarinerat svenskt nétkott med friterad vitlok, wasabicreme,
rostade sesamfron, picklad shiitakesvamp, tryffelchips och

sojamagjo.

Vannamei

139.-

Vitloksstekta asc-mdrkta jitterdkor, persilja, chili, firsk spenat,

serveras med surdegsbrod.

Rodbetscarpaccio

115.-

Fetaost, rostade solroskdrnor, balsamvindger, kallpressad rapsolja,
salladslok och firsk gron sparris.

Vitloksbrod
Serveras med
ramslokscréeme

59.-

Moules
Frites

Fa saker i varlden klar en skél
fylld med angande blamuss-
lor jamte krispiga Pommes
Frites och en vilsmakande
aioli. Upptéckt av belgarna,
som sedermera kom att
namnge smakupplevelsen
vid Moules Frites. Med den
hogsta tathet restauranger
som har tilldelats stjarnor i
Michelinguiden har Belgien
sannerligen visat prov pa

att vara Europas framsta
gourmetparadis. Och dérav
sjalvklart for oss pa att ta
lirdom och inspiration av
det belgiska koket och dess
nationalratt. Moules Frites
osar vardagslyx, och visar
oss fortjusningen i det enkla.
Med all ritt sprids dess
koncept som en l6peld fran
Belgien och Frankrike for att
matta och hanfora resten av
Nordeuropa.

Moules Frites har sedan
forsta véarldskriget gjort en
resa genom klassambhallet,
fran de fattiga hushallen till
att blomma ut som en ku-
linarisk njutning pé restau-
ranger och bistros runt om

i Europa. Som motsvarighet
till engelsmannens Fish and
Chips, eller den amerikanska
attlingen hamburgare med
Pommes Frites, har Mou-
les Frites kommit att bli en
klassiker. Och vi haller med,
kombinationen av element
som jord och hav dr under-
bar. Vad kan mojligt ga fel
nédr musslornas saftiga, sota
smak gifter sig med nérings-
rik pommes? Eller &nnu
bittre, nir detta accentueras
med aioli som tillagg?

“Moules Frites osar
vardagslyx och visar
fortjusningen i det
enkla”

Och bittre blir det. Faktum
ar att musselkonsumtionen
skordar fler vinnare 4an de

som ska mattas. Att odla
mussor medfér namligen be-

tydande fordelar for vara hav
varlden 6ver. Detta eftersom
att musslor livnér sig pa alger
och tillvixtplankton. En enda
mussla kan rena fem liter vat-
ten pa en timme. Slutsatsen?
- Lika enkel som kokkonsten
bakom rétten sjalv: konsu-
mera musslor i mangder,

och du dr samtidigt med och
bidrar till renare vatten.

Vilken dryck avnjuts egent-
ligen bast tillsammans med
denna belgiska paradratt?
Vill du f6lja konventionerna
bestéller du Sauvignon Blanc
i glaset. Men begransningar
foder som bekant kreativitet.
Vi vill darfor havda att ett
bra vin till Moules Frites i
ren allménhet forefaller sig
vara ett vin med hog syra
och en frisk smak. I Belgien
forkastar man mousserande
alternativ i det hir avseen-
det, och foredrar snarare att
avnjuta Moules Frites ackom-
panjerat av kallarsvalt 6. Vad
du viljer att skélja ner havets
delikatesser med later vi vara
upp till dig.
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| A LA CARTE

A la carte

Laxrygg

Skaldjursrisoni, Grana padano, basilika, tomat,
skaldjurssds, forellrom samt ruccola & fankdlscrudité.

Moules Frites
Kokta musslor i vitt vin, grddde och persilja. Serveras
med pommes frites och aioli.

Grillad Oxfilé
Broccolini, blomkalscreme, rédvin & timjanstekt
rokt bacon, sdsongens svampar och pérllok.

Helstekt flaskfilé

Serveras med mixad sallad, mozzarella, ugnstorkad
tomat, kalamataoliver, samt husets bearnaisesds och
valfri potatis.

Rosastekt lammrygg
Serveras med sdsongens rostade rotfrukter, jorddrt-
skockor, confiterad vitlok och ramslokscreme.

Solviksburgare

Hemmarokt sidflisk, syrad 6k, inlagd gurka, kimchi-
dressing, rostad lok, ost och chips. Serveras med
pommes.

Stickey Smokey Ribs
Vi roker sjilva vara ribs och serverar med rostad mays,
coleslaw, dillpicklad gurka och pommes.

Schnitzel a la Solviken
Av flaskytterfilé, serveras med grona drtor, kapris,
citron, persiljesmor och valfri potatis.

Rédkmacka de luxe
Handskalade rikor, ragbrod, dgg, hemgjord majonnais,
picklad l6k och krispig sallad.

Gnocchi
Firsk spenat, rostade pinjenditter, pesto, tomater, riven
Grana padano och brynt smor.

Sommarsallad
Nygrillat svenskt kycklingbrést, fdrska primorer, krispig
sallad. rédlok, tomater, krutonger och nobisdressing.

Till rétter med “valfri potatis” kan du vilja mellan
potatisgrating, stekt potatis eller pommes frites.

289.-

269.-

110g 279.-
220g 379.-

150g 279-'
5008 319.-

379.-

200g 225.-
400g 295.'

259.-

1 110g 239.-
xl, 220g 299.'
xxl, 330g 349.'

229.-

195.-

229.-

Ingenting
ar som
akta
vanilj!

I var Créme briilée anvinder
vi dkta vaniljstang, “the real
deal”, vilket ar det allra basta
och man far de signifikanta
svarta prickarna, vaniljfro-
na. Smaken blir dessutom
odvervinnerlig!

Akta vanilj dr den nist dyras-
te kryddan (efter saffran) om
man raknar pris per gram.
Priset beror pd att det kréaver
sd mycket arbete for att odla
vaniljen. Vanilj vixer som
vinrankor, slingrande upp
lings andra trad eller i odling
pé stod. Blomman, som efter
pollinering ger frokapseln vi
ar ute efter blommar bara en
enda dag och kan i naturligt
tillstand enbart pollineras

av Meliponabi. Det har dock
aldrig patriffats utanfor
Mexico och dérfor ar i
princip all dkta vanilj du éter
pollinerad fér hand med ett
litet tréaverktyg.

Pé Solviken anvénder vi
enbart vanilj fran dkta
vaniljstanger vilket ger den
absolut bista smaken. Akta
vanilj innehéller dessutom
inget socker, fargdamnen eller
tillsatser.

Madagaskar

Madagaskar ér virldens
storsta producent av vanilj.
Direfter foljer Indonesien,
Kina och Mexico Sjélva
vaniljen kommer fran en
vaniljorkidé, och dr den enda
atbara frukten i orkidéfa-
miljen. Det finns mer dn

150 olika typer av vaniljor-
kidéer. Frokapslarna skordas

omogna och sedan vinds och
svettas de i 3-4 manader tills
de fatt sin brun-svarta firg.

Vaniljen sitter orubbad pa
tronen som varldens mest
populédra smaksittare, och
sdg den som inte faller for
dess mjuka, sota doft? Unna
dig lite dkta vanilj och njut,
det dr ju sa gott! Vi serve-
rar var Créme briilée med
hasselnétter, hjortronmylta,
hemmagjord glass och pop-
corn. - Popcorn?, siger du!
-Japp, sdger vi lika sjélvklart.

Doughnut

Kolasds, salt lakrits, firska
bér och vaniljglass. Onédigt
gott!

99.-

Citrontarte

Citrontarte; farska jordgub-
bar, mynta och vaniljfraiche
samt dumleflarn.

95.-

Creme brilée

Rostade hasselnétter, popcorn,
hjortronmylta och citron-
sorbet.

135.-

Klassisk, oemotstandlig
maringsviss ... barnsligt
god!

Maring, vaniljglass, vispad
grddde, sdsongens bér och
chokladsas

105.-

Chokladtryffel

Fran Sused chokladfabrik

i Falkenberg. Viilj mellan
mork choklad och havssalt,
ljus choklad, havssalt och
sesamfrd eller ljus choklad och
Bailey’s

30.- styck
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La Scala
129.-

1

Skinka, bacon och lok

Vesuvio
o IS
Skinka

Caruso
3 o
Kryddig pepperoni

Napoli
5

Kebab, isbergssallad,
tomat och kebabsds

6

Kebab, feferoni, lok och
kebabsds

7

Kebab, bacon, lok och
kebabsds

8

Mozzarella, basilika och
olivolja

Kebabpizza
139.-

Solviken
139.-

Margarita
109.-

Pinocchio
Q "
Skinka och réikor
Capricciosa
10 <
Skinka och
champinjoner
Fyra
14 Arstider
135.-

Skinka, champinjoner,
rakor och musslor

15

Champinjoner, lok, vit-
lok, tomat, paprika och
krondrtskocka

16

Skinka och ananas

Vege
139.-

Hawaii
125.-

Husets

17

Fliskfilé, lok och
bearnaisesds

21

Salami, skinka och

Special
139.-

Apelviken
135.-

champinjoner

Palermo
149.-

22

Mozzarella, lufttorkad
skinka, soltorkade toma-
ter och ruccola

23

Mozzarella, kyckling,
soltorkade tomater och
ruccola

25

Mozzarella, rikor och

kriftstjdrtar

2 6 formaggio
149.-

Mozzarella, peccorino-

tryffel, gorgonzola och

lagrad ost

28

Mozzarella, salami, oli-
ver, soltorkade tomater,
ruccola och parmesan

29

Mozzarella, getost,
honung, fikon och
pistaschnotter

30

Mozzarella, skinka,
salami, paprika och
kantareller

Isabella
149.-

Don Vito
149.-

Quattro

Subbe
149.-

Capra
155.-

Bo
149.-

Pistachi
155.-

31

Mozzarella, getost,

pdron, pistaschnotter och
honung

34

Skinka, krdftstjdrtar,
rakor och kebabsds

36

Oxfilé, kantareller, pecco-
rinotryffel och ruccola

338

Oxfile, flaskfilé, lok och
kebabsas

Gorgonzola
40
Oxfilé, gorgonzola &
champinjoner

41

Mozzarella, oxfilé, vitlok,
ruccola och parmesan

42

Vegansk ost, champin-
joner, lok, vitlok, tomat,
paprika och krondrt-
skocka

Marina
155.-

Kabe
155.-

Black
& Whlte

Matti
155.-

Vegan
129.-

Jagarpizza
165.-

43

Renskav, créme fraiche,
riven pepparrot,
kantareller och lingon

45

Mozzarella, fetaost, pesto
och lufttorkad skinka

Roberto
155.-

Barnpizza
95.-

Vesuvio, Kebab, Hawaii
eller Capricciosa

Alla évriga pizzor kan
ocksa bestillas som
barnpizza, vi drar da av
10.-

Alla pizzor bakas med
hemmagjord tomatsds
och Viisterviks grdaddost,
Mozarella diir sa anges
och veganost pa nr 42.

Lagg till:

Oxfile eller rikor 20.-
Fliskfilé, skinka, kebab,
Gorgonzola eller ost 15.-

Champinjoner, ananas,
eller kebabsds 10.-

Vitlok, 1ok eller
paprika 0.-
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fakta du kanske
inte visste om
pizza

Vem ilskar inte pizza? Men
sa har det inte alltid varit...
I borjan var manga svenskar
skeptiska till den exotiska
pizzan. Idag dr ritten sa
vanlig att den néstan skulle
kunna riknas som svensk
husmanskost. Hing med pa
10 snabbfakta om pizzan!

Trog start...

Trots att pizzan gjorde sitt
intag i Sverige redan pa
1940-talet, sd tog det decen-
nier innan denna nya matrétt
accepterades av svenskarna.
Pizzan ats forst av italienska
gistarbetare pa restaurang
Sjohagen i Visterds, som
serverade Sveriges forsta
pizza ar 1947. Samma ar
Oppnade ocksa italienaren
Luciano Frati en restaurang i
Stockholm. Det gick bra for
restaurangen, men samre for
pizzan...

1968 - Pizzeriaboom i
Sverige.

Under revolutionsaret 1968
Oppnade de forsta pizzerior-
na i Sverige och fortjusade
svenskarna. I alla fall de yng-
re generationerna. Med sin
avslappnade stimning passa-
de pizzeriorna ungdomarna
som handen i handsken!

1969 - Pizzasallad - en
svensk foreteelse.

Det ségs att krogaren Gui-
seppe Sperandio serverade
strimlad vitkal i vinédgrett
som sallad pa sin restaurang
Pizzeria Piazza Opera for
att hélla kostnaderna nere.
Sedan spred sig konceptet
vidare till att idag vara ett
sjalvklart tillbehor till svensk
pizza.

Calzone inte en pizza.

Den inbakade Calzone (ordet
betyder strumpa pa italien-
ska) riaknas i det italienska
koket som en helt egen mat-
ratt, skild frén pizzafamiljen

i ovrigt.

102 000 kronor.

Det ér priset for en Louis
VIII-pizza, dven kallad vérl-
dens dyraste pizza. Du kan
bestalla den fran italienaren
Renato Viola. Vad innehaller
da denna dyrgrip till pizza:
ja, bland annat tre typer av
exklusiv kaviar samt hummer
och andra lackra skaldjur. I

priset ingar ocksa hogklassig
konjak och champagne.

Focaccian kom forst.

Det italienska brodet focaccia
anses vara pizzans foregang-
are. Det bakades av etrus-
kerna, norr om Rom, redan
800 ar fore var tiderdkning.
Degen liknar pizzadegen i sin
struktur och bestar av mjol,
matolja, vatten, salt samt jést.

1986 - Pizzainspirerad
sommarhit.

Minns du Lasse Holms epis-
ka 14t ”Cannelloni Macaroni”
som lag pa Svensktoppen un-
der 13 veckor 1986? Pesca-
tore, Vesuvio, La Bussola,
Pompei, Oooohhhh, vad ni
frestar mig”. Inspiration till
texten fick han genom att
besoka olika pizzerior och
lasa menyer med italienska
ratter.

1 januari - Internationella
pizzadagen.

Pizza har en sjélvklar plats
ivara liv - sérskilt en dag
om aret. P4 nyarsdagen firar
ménga av oss internationella
pizzadagen genom att stoppa
i sig en himla massa for att
aterstdlla kroppen fran gar-
dagens festande.

Sveriges vanligaste
restaurang.

Ar du sugen pa pizza beho-
ver du troligen inte ga langt.
Det finns 6ver 3000 pizzerior
i vart avlanga land, vilket gor
det till den vanligaste restau-
rangtypen. Bara i Varberg
riknar vi, ndr det har skrivs
till inte mindre 4n nitton
pizzerior - och vem vet; nar
du laser menyn kanske det
ar annu fler. I mindre stader
och byar ar pizzerian ofta
den enda restaurangen.

Skillnad pa pizza och
pizza... Hér pa Solviken ba-
kar vi pizzor med stor karlek
och schyssta ravaror. Alltid
med den finaste graddosten,
farska gronsaker och egen-
gjord tomatsas. Graddade i
vedugn bar Solvikens pizzor
smak av rok och eld. Kokets
favorit dr Jagarpizzan och en
riktig storséljare dr Palermo
- nr. 22 i menyn. Barnens
favorit dr utan nagon som
helst konkurrens Hawaii.
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Ol eller inte
ol eller Ale?

Ginger Beer dr éverhuvud-
taget inte alls “beer”. Det vill
sdga inte alls 6l. Det &r lika
lite sasmma sak som Ginger
Ale, som inte heller ar “ale”
Forvirrande? — Minst sagt.
Men vi skall forsoka reda ut
det.

Ingefira, en av de aldsta
kryddor och medicinalvéxter
vi 6verhuvudtaget kdnner till
odlades i S6dra Kina for 6ver
3000 ar sedan, och spreds
redan under antiken till stora
delar av Asien och Afrika.
Idag odlas den i alla tropiska
regioner. Trots att dess ldkan-
de egenskaper aldrig kunnat
pavisas anvands ingeféra
fortfarande inom folkmedi-
cin och tillskrivs alla mojliga
hélsobringande effekter, men
idag framfor allt en ingredi-
ens i mat, och dryck.

Ginger Beer uppstod i Eng-
land pa mitten av 1700-ta-
let. I sparen kring den
kryddhandel som uppstod

i kolonialtiden kom nagon
nagonstans i Yorkshire pa det
briljanta att blanda asiatisk
ingefira med Karibiens
sockerror.

Blanda riven ingefira med
socker och vatten. Lat det
fermentera. Det ir allt. Kort
sagt. Och det ar just fermen-
teringen som skiljer Ginger
Beer fran Ginger Ale. Den
forra bryggs, den senare

ar helt enkelt kolsyrad lask
smaksatt med ingefira.

Fermentera?

Fermentering ar inte alls sa
konstigt som det later. Du
dter och dricker sannolikt
redan fermenterade livsmed-
el dagligen. Youghurt, kimchi
och soja. Surkal naturligtvis.
Kaffe, choklad, salami och
massa annat. Sjalva grunden
ar att lata mikroorganismer

Alkoholfritt

Lask, 25/40cl 34/43.-
Sodavatten, 25/40cl 34/43.-
Cola Zero, 33cl 43.-
Carlsberg, non-alcoholic, 40cl 55.-
Brooklyn Special effects, 0,4% 33cl 55.-
Somersby Apple 0,0% 33cl 52.-
Ginger Joe, alkoholfri, 33cl 62.-
( )X J
Ol och cider
Ol pa kran
Falcon export, 25/40cl 52/76.-
Carlsberg Hof, 25/40cl 49/72.-
Eriksberg Karaktir, 30/40cl 71/83.-
Staropramen, 30/40cl 73/86.-
100W IPA, 30/40cl 81/95.-
Ol pa flaska
Nya Carnegie Jack Session IPA, 33cl 81.-
Nya Carnegie Kellerbier, 33cl 81.-
Nya Carnegie Hallo Sour, 33cl 85.-
Kronenbourg 1664 Blanc, 33cl 79:-
Corona, 33cl 79:-
Eriksberg, 50cl 89.-
Erdinger Weissbier, 50cl 98.-
Ol fran Subbe bryggeri
Live/Learn/Love/Burn, 33cl 89.-

Dubbel IPA i New England-stil. Columbus i vortkoket och
sedan dubbelt torrhumlad, 8,5%

Kalejdoskop IPA, 33cl 84.-
En NEIPA med tydlig fruktighet och humle, 6,5%

Birry Me!, 33cl 89.-
En Berliner Weisse med hallon, bjornbdr och svarta
vinbdr, 6%

Cider & Ginger Beer

Somersby péron, 33cl 76.-
Somersby rosé, 33cl 76.-
Somersby lemon spritz, 33cl 76.-
Original Long Drink, 33cl 89.-
Ginger Joe, 33cl 86.-
Kaﬂé och te

Kaffe 39.-
Espresso 36.- / 43.-
Espresso Macchiato 39.-
Cappuccino 47.-
Caffé latte 55.-

Te 39.-

I' ]
Alkoholfritt

Rott: Vintense Merlot
Intensiv, fruktig och fyllig. Smak av svarta vinbdr. /BELGIEN

58.-/205.-

Vitt: Vintense Chardonnay
Smaken dr kridmig och rund med inslag av citrus. /BELGIEN

58.-/205.-

Rott

Nederburg 56 Hundred Cabernet Sauvignon
Fruktigt vin med smak av morka bdr och frukter, liten
hint av mork choklad och krydda fran faten.

/DRUVA: CABERNET SAUVIGNON, SYDAFRIKA

79.-/ 319.-

Roodeberg

Fruktig generds doft med kryddiga toner. Smakrikt med
rustik karaktdr. IDRUVOR: CABERNET SAUVIGNON, MERLOT
OCH SHIRAZ, SYDAFRIKA

89.- / 356.-

Tommasi Graticcio Appassionato

Doft av russin, torkade plommon, mogna kérsbdr. Inten-
sivt och smakrikt vin med ldang hdrlig eftersmak. /DRUVOR:
CORVINA VERONESE, RONDINELLA OCH MERLOT, ITALIEN

99.- / 409.-

Ruffino Chianti Superiore DOCG

Smaken dr medelfyllig med inslag av korsbdr, kryddor
och torkade Orter. /DRUVOR: SANGIOVESE, SYRAH, MERLOT OCH
CABERNET SAUVIGNON, ITALIEN

429.-

Corte Grande Ripasso DOC

Medelfylligt med ganska hog syra. Inslag av korsbir,
torkade frukter och en touch av lingon. /DRUVOR: CORVINA, ,
MOLINARA, RONDINELLA OCH NEGRARA, ITALIEN

426.-

Smooking Loon

Fyllig och smakrik med klassiska smaker av mogen mork
frukt, vanilj och ett kryddigt avslut med lang eftersmak.
/DRUVA: ZINFANDEL, USA

405.-

Marqués de Vitoria Reserva
Mijukt och fruktigt vin med smak av mérka plommon,
blabdr, orter och vanilj. /DRUVA: TEMPRANILLO, SPANIEN

405.-

Sans Soufre Ajouté

Mpycket runt och fylligt vin ddr den roda frukten domine-
rar och avslutas med en vacker struktursmak. /]DRUVOR:
CARIGNAN OCH GRENACHE, FRANKRIKE

388.-
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Garzon Tannat

Ett fylligt vin med doft av plommon, hallon och litt kryd-
dighet. Fruktig smak med inslag av fat, kryddor, svartpep-
par och kakao. /IDRUVA: TANNAT, URUGUAY

447 .-

Lagone IGT

Doft av morka bdr, vanilj och kryddor. Stor fruktig smak
med en mjuk och ndgot torr eftersmak. /DRUVOR: CABER-
NET FRANC, MERLOT & CABERNET SAUVIGNON, ITALIEN

493.-

Nederburg The Motorcycle Marvel

Fylligt vin med smak av mérka bir, sot lakrits, krydda
och med ett mjukt avslut. /DRUVA: CARIGNAN, SYRAH, GRE-
NACHE OCH MOURVEDRE, SYDAFRIKA

533.-

Villabella Amarone Classico

Stor doft med toner av korsbdr, torkad frukt och lakrits.
Ovanligt vilbalanserad smak for att vara en Amarone.
/DRUVA: CORVINA, RONDINELLA, CORVINONE, ITALIEN

819.-

Vitt

Nederburg 56 Hundred Sauvignon Blanc

Smaken dr torr, frisk och fruktig med inslag av citrus,
krusbdr och en touch av passionsfrukt.

/DRUVA: SAUVIGNON BLANC, SYDAFRIKA

79.- / 319.-

Roodeberg White

Smaken dr medelfyllig med tydlig smak av lime, persika
och melon. /IDRUVOR: CHARDONNAY, CHENIN BLANC OCH
SAUVIGNON BLANC, SYDAFRIKA

89.- / 356.-

Tommasi Adorato Appassionato

Smaken dr rund och fyllig, sot fruktighet av pdron, per-
sika, roda dpplen och mandarin. /DRUVA: GARGANEGA,
ITALIEN

99.- / 409.-

Coralillo

Intensiv doft med toner av citrus, krusbdr, mineral och
orter. Smaken dr lang med en hog syra som gor vinet ap-
titretande och friskt. / DRUVA: SAUVIGNON BLANC, CHILE

388.-

Le Versant

Ett fylligt vin med doft av exotiska frukter och toner av
honung och nybakad brioche. Ling eftersmak av ananas
och litt rostade toner. IDRUVA: CHARDONNAY, FRANKRIKE

419.-

Gustave Lorentz Riesling (Eko)

Torrt med en hog syra och har en frukt som far en att
tanka pa syrlig persika och blodgrape. God och lang mine-
ralrik eftersmak. /DRUVA: CHARDONNAY, FRANKRIKE

419.-
Reine Pédauque Chablis

Torr och frisk. Smak av citrus, mandel, gula och grona
dpplen. IDRUVA: CHARDONNAY, FRANKRIKE

597.-

Rosé

Condeza de Leganza

Fruktig doft med aromer av jordgubbar, hallon och firska
orter. Vilbalanserat, elegant, ljust rosévin som balanseras
vil av en bra syra. IDRUVA: TEMPRANILLO, SPANIEN

82.- / 325.-

Puy Chéri Rosé

Frisk doft av réda bdr och orter. Smaken dr torr, generdst
birig och fruktig med tydliga inslag av hallon och orter
med vilbalanserad syra. / DRUVA: SYRAH, FRANKRIKE

89.-/ 356.-

Tommasi Baciorosa Appassionato

Torrt, friskt och fruktigt med smak av roda sommarbir.
/DRUVOR: CORVINA VERONESE, RONDINELLA OCH MOLINA-
RA, ITALIEN

99.-/405.-

Chateau Paradis

Doften dr inbjudande med inslag av roda bdr, persika,
aprikos och apelsin. Smaken dr torr och frdsch med toner
av citrus. /DRUVOR: SYRAH OCH GRENACHE, FRANKRIKE

535.-

Champagne och
mousserande

Abazzia Prosecco Extra Dry

Fruktig och generds doft av pdronsplit och melon plus lite
citrus och mandelmassa. Smaken dr frisch med behagliga
bubblor. IDRUVA: GLERA, ITALIEN

83.-/ 325.-

Mas Pere Seleccié Brut

Gyllene gul firg och doft av citrus, lime och grona dpplen.
Smakrik och elegant med fruktiga toner och aptitretan-
de syra. IDRUVOR: MACABEO, PARELLADA OCH XARELLO,
SPANIEN

89.- / 356.-

Faustino Cava Brut

Frisk med mogen doft av gula dpplen, pdron, mineraler
och en litt brodighet. Torr ungdomlig smak med frisk
syra. IDRUVOR: VIURA OCH CHARDONNAY, SPANIEN

408.-

Bauchet Signature ler cru Brut

Torr champagne gjord pa 80% chardonnay och 20% Pinot
Noir. Smak av persika, citrus, mineral och viss brodighet. /
DRUVOR: CHARDONNAY, PINOT NOIR, FRANKRIKE

819.-

Lds gdrna Niklas Steinwalls intressanta text om “bubblor”
hér intill. Han reder ut vad Champagne dr och inte dr,
skillnaden gentemot Prosecco - om det nu dr ndgon, och
hur Cava hor ihop med allt annat. Dessutom fdr vi reda
pa vad alla miljarder bubblor kommer fran - bara en
sddan sak.

vixa till i livsmedlet och att
livsmedlets egenskaper da
forandras. Ol, vin och cider
ar ocksé fermenterade. Vilda
jastsvampar finns naturligt
runt omkring oss och i luf-
ten. Du har sikert hort talas
om spontanjést 6l och att vin
traditionellt jases av jdsten
som finns pa druvornas skal.
Jasten omvandlar sockret till
alkohol, och i den processen
uppstér koldioxid. Idag till-
sétts oftast jast for ett jamna-
re och bittre resultat, kolsyra
for att fA mer bubblor, men
det fanns en tid nar man inte
hade en aning om hur det
magiska skedde. Ginger Beer,
nér det begav sig, nadde ofta
en alkoholstyrka runt 11%.

Idag finns bade alkoholfri
och alkoholhaltig Ginger
Beer. Ginger Ale, ddremot, ar
alltid alkoholfri.Ginger Beer
har en starkare, mer markant
ingefarssmak men oftast
mindre kolsyra.

Sa ”beer” kan hirledas till
tillverkningsmetoden. Men
varfor i hela virlden heter
det da Ginger Ale? Ale &r

ju som bekant ett samlings-
namn pa overjast 6l. Ginger
Ale tillskrivs vanligen den
irlandska apotekaren Thomas
Joseph Cantrell som sdgs ha
uppfunnit den pa 1850-talet.
Da var Ginger Beer otroligt
populdrt bade pé Brittiska
6arna och pa andra sidan
Atlanten. Vi antar att “ale”
helt enkelt valdes for att aka
marknadsféringsmassig
snalskjuts pa "olen”.

Moscow Mule

Ginger Beer, vodka och
limejuice 6ver en rejil skopa
krossad is i kopparmugg.
Moscow Mule har inte
mycket gemensamt med
Ryssland férutom namnet
och det faktum att vodka
ingar. Uppfanns, enligt New
York Times, pa Chatham
Hotel i New York 1941 av
tva fabrikorer som hade lite
svart att vacka intresse for
sina respektive produkter;
Cockn Bulls Ginger Beer och
Smirnoft Vodka. I ett genialt
infall blandades de tvd och
resten dr historia och en rad
variationer; byt ut vodkan
mot irlandsk whiskey s har
du en Irish Mule, mot tequila
och bjud pa Mexican Mule,
byt mot Gin ... ja, ni anar
fortsittningen. Men koppar-
mugg. Alltid kopparmugg.
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Gin

Gin ér en destillerad
spritdryck smaksatt med
enbir. Produceras framfo-
rallt i England och anvinds
huvudsakligen till drinkar
som Gin och Tonic och Dry
Martini. Namnet Gin kom-
mer fran det nederldndska
Genever, som i sin tur kom-
mer fran latinets juniperus
for en grupp envéxter.

Beefeater 25.-
Bombay sapphire 27.-
Hendricks gin 35.-
Monkey 47 45.-
Tanqueray Sevilla 36:-
Plymouth sloe gin 27:-
Herné Gin 38.-
Herné Old Tom 38.-

Rom

Rom dr vérldens vanligaste
spritdryck och hirstammar
fran Karibien. Jast socker-
rorssaft eller melass fran
sockerror destilleras och
ljuva droppar uppstar. Missa
inte var egen rom framtagen
i samarbete med A-bay Spirit

Solviken No. 20 15y0  41.-
Solviken No. 21 5y0  41.-
Solviken No. 22 14yo  41.-
Havana Club 7yo 28.-
El Dorado 12yo 37.-
Zacapa Centenario 67.-
Angostura 1919 38.-

Tequila

Manga tror att Tequila 4r en
sprit fran kaktus, men icke.
Tequila gors av tequilaagave,
som 4r en agavevaxt - avlig-
set beslaktade med lilja. Och
nér vi danda reder ut begrep-
pen; Mescal dr samlings-
namnet pa spritdrycker gjor-
da pa agavevixter. Tequila ar

rit

priser avser per cl

dock ursprungsskyddat och
maste vara tillverkad av just
tequilaagave och far bara
tillverkas i nagra fa omraden
i Mexico. En tequila dr alltsa
en Mescal, men alla Mescal
ar inte Tequila. Nu vet ni.

Pepe Lopez 24.-
Patron Anejo 38.-
Patron Café 38.-

Brannvin

En kemist skulle séga att
Brannvin dr mer eller min-
dre ren C2HsOH och vatten.
Vi ddremot séger att Brann-
vin i kvantitet av snaps ar
den perfekta kompanjonen
till vilken maltid som helst
och ren kulturhistoria.

Renat 23.-
Skane Akvavit 25.-
O.P. Andersson 25.-
Hallands Flader 25.-
Biska droppar 25.-
Purity Vodka 38.-

Whisky

Whisky eller, som de stavar
det pa Irland och i USA,
Whiskey, ar sprit gjord pa
spannmal. Namnet 4r en
fonetisk lagskotsk oversatt-
ning av iriskans och gael-
iskans uisce beatha, uttalat
“uiske-wa’ha”, vilket betyder
“livets vatten” - liksom
franskans eau de vie, eller
akvavit, fran latinets aqua
vitae.

Grants 25.-
The Famouse Grouse  27.-
Chivas Regal 12yo 34.-
Auchentoshan 12yo  34.-
The Macallan 12yo 38.-
Fine Oak

Bowmore 12yo M=
Laphroaig 10yo 37.-
Highland Park 12yo  35.-
Jack Daniel’s 29.-

Jim Beam 25.-
Bunnahabhain 12yo  37.-
Gentleman’s Jack 34.-

Cognac

Cognac, eller konjak, r var-
ken mer eller mindre dn de-
stillerat vin. Eller druvsprit
om man hellre vill. Sedan
har fransmannen hittat pa
att enbart destillerat vin fran
sex sma distrikt, som kallas
‘cruw’, i sydvastra Frankrike
far kallas Cognac - det i sig
gor dock sjdlva drycken var-
ken samre eller battre.

Gronstedts VS 26.-
Gronstedts VSOP 28.-
Gronstedts XO 31.-
Rémy Martin VSOP  39.-
Rémy Martin XO 71.-

Calvados

Ett annat av fransosernas
pahitt - och ett utsokt sa-
dant, for 6vrigt. Destillerad
applecider blir till dpple-
brannvin som lagras pa ekfat
och dricks med fordel till
kaffet som avec eller med
bara en isbit, ndr som helst.

Busnel VSOP
Busnel Hors d’Age

25.-
36.-

Grappa

Grappa ér ett destillat av
’vinaccia’, det vill sdga
druvrester som blir 6ver vid
tillverkning av vin. Enligt
sagnen forst framstallt i
staden Bassano del Grappa
nordvast om Venedig. Fran
att ha ansetts varit i det
ndrmaste odrickbar och
liknats vid daligt flygbransle
har tillverkningen forfinats
och Grappa blivit en trendig
“innedryck” med sorter lika
exklusiva som de finaste
cognac. Hir giller det dock

fortfarande att se upp for de
sdmre varianterna - sadana
har naturligtvis inte vi.

35.-
39.-

Poli Bassano

Sarpa Oro di Poli

Bitter &
Vermouth

Gemensamt for Bitter och
Vermouth ér att bada dessa
alkoholhaltiga dryckesorter
har kryddats. Vermouth,
fran tyskans "Wermut’

for malort, ar ett kryddat
starkvin. Bitter dr en i mer
allméana ordalag “spritdryck”
smaksatt med malort,
gentianarot, pomeransskal,
kinabark eller andra orter
for att ge en bitter, ibland
bittersot smak. Bitter var
fran borjan sa kallade pan-
tentmedicin; mer eller min-
dre verksamma ”lakemedel”
som saldes utanfor apoteken
och utlovad bot och batt-
ring mot alla uppténkliga
akommor. Nu mer intar vi
bitter mest som apertif eller
som smakséttning i drinkar,
till exempel en av de mest
klassiska, Singapore Sling,
som innehaller ett stink av
Angostura Bitter.

Campari 24.-
Aperol 24.-
Martini Bianco 22.-
Noilly Prat 22.-
Gammeldansk 25.-
Jagermeister 25.-
Fernet Branca 24.-
Brancamenta 24.-

Punsch

Punsch ér en sot spritdryck
baserad pa arrak som i
princip bara dricks i Sverige.
Drycken introducerades for
forsta gangen efter Ostind-
iska kompaniet i mitten av
1700-talet borjade importera
arrak fran Java. Punschen
blev fort populér och under
1800-talet dracks den flitigt
som avec. Sa flitigt att den
fatt ge namn 4t inglasa-

de verandor, sé kallade
“punschverandor’. Idag ar
punschdrickande kanske
mest ett studentikost noje,
vid sidan om de som vet

hur man korrekt intar sin
artsoppa om torsdagarna -

dé punschen dricks varm.
Punschpralinen, kanske inte
innehaller punsch, men den-
na underbara lilla godsak
skapades faktiskt i Varberg
pa 1950-talet. Bara en sadan
sak gor ett litet glas iskall
punsch pa Solvikens veranda
perfekt en varm sommardag.

Gronstedst Bla Punsch 41.-

Portvin

Allt portvin kommer fran
Dourodalen i norra Portu-
gal och dr uppkallat efter
hamnstaden Porto. For att
astadkomma portvinets
sota smak och héga alko-
holhalt tillsédtts druvsprit
som avbryter jasningen och
det socker som inte hunnit
utvecklas till alkohol blir
kvar. Fina portviner, s&
kallade "Vintage port’, kan
lagras mycket lange och

bli samlarobjekt och kosta
nastintill 16jliga summor pa
exklusiva vinauktioner. En
flaska Ferreira Vintage Port
fran 1815 saldes 7 maj 2017
pa Sotheby’s for €6.800.

Sandeman’s 41.-

Invalid Port

Likor

Likor ar en s6t dryck med en
alkolholhalt som vanligen
ligger mellan 15 och 40%
och oftast smaksatt med
frukt, bar, orter, kryddor,
blommor, fro, rétter eller
gradde. Fran borjan medicin
vid de medeltida klostren.
Ordet likor ér lanord fran
franska liqueur med samma
betydelse, och kommer yt-
terst fran latinet liquor som
helt enkelt betyder “vatska”.

Bailey’s 25.-
Kahlua 25.-
Cointreau 26.-
Drambuie 26.-
Grand Marnier 26.-
Galliano 25.-
Borghetti Sambuca  26.-
Fishshot 25.-
Minttuu 25.-
Pure Lakrids 25.-
Amarula Cream 25.-
Xanté 25.-

Borghetti Café Espresso 26.-
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Dry Martini

Gin, torr vermouth och
apelsinbitters
Tommy’s Margarita
Tequila, limejuice och
agavesyrup

Daiquiri

Ljus rom, limejuice och
sockerlag

Negroni

Gin, rod vermouth och
Campari

Aviation

Gin, maraschinolikor,
viollikor och citronjuice
Flader Spritz

Aperol, fliderlikor, citron-
juice, sockerlag och tonic

K lassSik7r
125.-/ 146.-

Grona Hissen

Gin, Gron Curagao och

Pommac

Copacabana

Vattenmelonlikor, vanilj-
vodka, citronjuice och 7up

Moscow Mule

Vodka, limejuice och ginger
beer

Caipirinha

Cachaca, limejuice och sock-
erlag

San Fransisco

Vodka, bananlikor, apelsin-
juice och grenadine

Whisky Sour

Bourbon, citronjuice, socker-
lag, dggvita och angostura
bitter

Pisco Sour

Pisco, citronjuice, socker-
lag, dggvita och Peychaud’s
Bitters

Lemon Cheesecake

Citronvodka, vaniljlikor,
ctronjuice, sockerlag och 7up

Froken Alva

Ljus rom, fladerlikor, viollikor,
citronjuice och sockerlag
Piggelin

Midori, Xanté, citronjuice,
sockerlag och 7up

Peach Collins

Gin, persikolikor, citronjuice,
sockerlag och sodavatten

0% Cockt%iglg

Andreas Hallon

Hallonpuré, tranbdrsjuice,
citronjuice och 7up

Dagges Mango

Mangopuré, citronjuice och
7up

Cocktazls1 e
Old Cuban

El dorado 12yo, citronjuice,
sockerlag, mynta och prosecco

Last Word

Gron Chartreuse, maraschi-
nolikdr, gin och limejuice
Mojito

Ljus rom, mynta, socker, lime
och sodavatten

0Old Fashioned

Gentleman’s Jack, socker och
Angostura bitter

“I drink to make other
people more interesting.”

|Ernest Hemingway

After Dinner

oghtails

Irish coffee

The Latitude 53, farin-
socker; kaffe och gridde
Kaffe Karlsson

Cointreau, Bailey’s, kaffe och
grddde

After eight Coffee

Mintuu Choco, Bailey’, kaffe
och gridde

Amaretto Coffee

Amaretto, kaffe och gridde

Espresso Martini

Vodka, espressolikor, espresso
och sockerlag

Grasshopper (kall)

Minttuu, vit chokladlikér och
grddde

Rom, Rum, Rhum

och Ron

I Vare, nagon kilometer fran
Apelviken, finns A Bay Spirit
som drivs av Sveriges frimste
romambassaddr, Per Adel.
En Varbergskille som dlskar
surfing och har en stark
karlek till drycken rom. Fran
Karibien och mellan-/syd-
amerika koper Per hem olika
fat med rom. De kommer
fran olika lander, de har lag-
rats olika lange och har olika
smakprofiler.

Tillsammans med Per tar

vi pd Solviken varje ar fram
en rom som sedan laggs pa
svenska ekfat hos Per for att
romen dér ska blandas och
smakerna ska “gifta ihop sig”
I ar buteljerar vi vér tredje
rom. Vi har fler romtunnor
som ligger pa lagring och
tanken &r att det ska komma
en ny rom varje ar framover.
Limiterad upplaga om ca 85
flaskor varje ar.

Arets rom, No. 22, ir en ron
fran Dominikanska Republi-
ken och destilleriet Alcoho-
los Fino Dominicano. Ron
innebdr att den dr spansk i
stilen vilket betyder att den
ar mjuk, fruktig med en liten
torr restsétma. Ronen har
fatt lagras pa Bourbonfat i 12

ar pd Dominikanska Repu-
bliken. Dérefter skeppades
den till Varberg for ytterli-
gare 26 manaders fatlagring
pé 40 L svensk ek. Ronen
buteljerades direfter med
en alkoholhalt om 50 %.
Smaken blir fyllig med toner
av choklad, nétter och med
en kryddig ton. En mjuk
ron men dndé med ett eldigt
avslut.

Forra arets rom 2021 var
ifran Barbados och frin ett
av varldens fraimsta romde-
stillerier, Foursquare.

Romen har lagrats i bour-
bonfat pa Barbados i tre &r
innan det skeppas till Sverige
for vidare lagring. Har har
den legat pa 40-liters svenska
ekfat i drygt tvé &r utanfor
Varberg for slutlagring. Faten
kommer fran Runarkép och
ar medium+ rostade.

Denna Barbados/Varbergs-
rom har tydliga toner av
torkad frukt som aprikos och
russin med behagliga inslag
av arrak, vanilj och mandel
samt en finnish av ceder fran
eken. Vi har nagra flaskor
kvar av denna sa fraga girna
efter den ocksa.
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I Solvikens Quiz géller det
att ha koll pa all mojlig

helt onédig och livsviktig
kunskap; ett och annat intro,
vilket &r Hemingway knapat
fardig "Den gamle och havet”
och att Chiles nationalsprit
heter Pisco. Helt ovéantat och
plotsligt kan vetskapen om
vem som gjorde avgérande
malet i vim-finalen 58’ filla
avgorandet.

Host och var héller Martin
och Olle omvixlande i vara
quiz. De stiller fragorna, de
bestammer vad som ar ratt
svar och utser vinnare - som
naturligtvis erhaller fina pri-
ser och dessutom kvalificerar
sig till var Grande Finale,
vart Qm, den 6e januari
2023, dar vi kroner arets
mastarlag.

Men vi har quiz dé och di
under hela aret. Hall koll pa
hemsidan, boka bord och
visa var skapet skall sta nar
det kommer till intellektuell
kraftméatning.

Vinfestival
Apelviken

Sju krogar i samma vik. Sju
krogare som var och en viljer
fyra personliga favoriter fran
ett och samma land. Vinfes-
tivalen i Apelviken, som pa
nagra ar blivit ett sjalvklart
inslag i sensommarvarberg.

Fran Varbergs Kusthotell i
norr till &Olles i soder. Bara
nagra hundra meter mellan.
Borja i Portugal, ta en vinda
forbi Australien. Mots upp

i Frankrike for att avsluta i
Spanien eller Chile.

Ta det som du vill. Som
andan faller pa. Som Apelvi-
ken. Boka in ett vinkalas av
varldsklass sista 16rdagen i
augusti.

Nostalgi

En l6rdag i host att
ligga pa minnet!

Den 29 oktober tar vi ater oss
an 80-talet. Leta fram lock-
tangen, tank pastell, Takano,
Lustans Lakejer och vita
tubsockor i pumps. Polisong-
er med en harlig hockeyfrilla,
loafers med tofsar och upp-
kavlade kavajarmar 6ver rosa
t-shirt. Hawaiiskjortor ar rétt.
Grace Jones-stora axelvaddar
likasa. Eller ga all-in-Madon-
na; svart, nét, och kruxifix i
en salig blandning.

Och hittar du ett par benvir-
mare nagonstans dr kvillen
raddad. Nér det giller rouge
finns det bara en regel - hur
mycket som helst dr sanno-
likt anda for lite. Snyggt?

- Nja, kanske inte. Men det ar
inte heller poangen en kvill
som denna.

Tvéritters

Naturligtvis har vi dven till
detta tillfille ett temaerbju-
dande...

- Rostbiff med potatissallad

- Black& White. Oxfilé och
flaskfilé med pepparsas och
bearnaisesas, serveras med
klyftpotatis

Pris: 395.- per person

Quiz och Dj

Vid nio drar quiz:et igang.
Da giller det att ha koll

pé saker som kalla kriget,
allt med Bananarama och
vem det egentligen var som
uppfann den dir enerverade
kuben. Nér vinnarna utsetts
och hyllats som sig bor spelar
Dj alla de basta éttiotalslatar-
na fram till midnatt.

Oktobertfest

24e september och 1e oktober

acka kronprins Ludvig av

Bayern, sedemera Ludvig
I, for fenomenet som blev
Oktoberfest. Eller kanske
snarare Therese Charlotte
Louise av Sachsen-Hildburg-
hausen som var tvungen
att gifta sig med idioten.
Standigt bedragen och
offentligt fornedrad kunde
hon sannerligen haft roligare.

Therese Charlotte Louise av
Sachsen-Hildburghausen

Roligare var diremot deras
brollop som dgde rum den
12 oktober 1810 och framfor
allt de fem dagar langa fest-
ligheter som f6ljde och till
vilka medborgarna i Miin-
chen bjods in. Dessa holls

pa dngarna direkt utanfor
stadsportarna, idag mitt i
centrala Miinchen. Angar
som forresten till Thereses
ara uppkallats efter henne,
Theresien wiese, och heter

sd dn idag. Brollopsfestlighe-
terna avslutades med en stor
héstkapplopning och beslutet
att denna kappl6pning skulle
bli arligt aterkommande ar

ursprunget till tradtionen-
med Oktoberfest, som fortfa-
rande 209 ér senare halls pa
“Therese angar”.

Redan aret ddrpa kom-
pletterades héstkapp-

l6pningarna med jord-
bruksutstéllning for att fira
bayersk jordbruk. Miinchens
oktoberfest har stéllts in

vid tjugofyra tillfillen se-
dan1810, framst pa grund av
Bayerns inblandning i en rad
krig, men ocksa 1854 efter att
3000 invanare dott av kolera
och inte ens de annars sa
fryntliga miinchenborna var
riktigt pa festhumor.

Steyrer, Hans

“\1, och de gigantiska
oltilt, som idag inte dr
helt obetydliga inslag pa en
Oktoberfest, har sin upprin-
nelse 1877 nar Hans Steyrer
olovligen lastade smyckade
kérror med 6ltunnor och till-
sammans med sina medarbe-
tare paraderade till festom-
radet for att marknadsfora
sitt gastgiveri. Han stoppades
visserligen av polis innan han

kom fram, men tanken pa att
god bayersk 6l pa nagot stt
kunde hora till var véackt och
de senaste aren hills nédstan
sju miljoner liter 6l upp till
ungefar lika manga besokare
under de 16 dagar festen
pagér. Det dr i runda slangar
en miljon fler an Gekas har
pa ett helt ar.

Vér Oktoberfest ar i
precis samma anda om
an i nagot blygsammare pro-
portioner. Du behover inte
ta dig till Bayern. Det &r inte
riktigt sju miljoner besokare.
I ar tva lordagar, den 24e sep-
tember och le oktober, tar
vi Cirkus Olympias storsta
cirkustalt till Apelviken och
gor plats for 500 personer
per kvill, kompletterar med
tyrolerorkester och cover-
band, skalar och dansar till
Therese minne.

Ar ni en sadir 150 medarbe-
tare eller fler? Boka en helt
egen forestallning, fyll téltet
och bjud personalen pé en
kvall skratt och samman-
héllning som sitter i fram till
pésk. Minst.

ch kladerna da? Maste

man komma kladd i
Landhausmode - de tra-
ditionella klader som den
bayerska allmogen ur-
sprungligen bar? -Nej, det
maste man naturligtvis inte.
-Men jo, en Oktoberfest blir
mycket roligare i lederhosen
eller dirndlklanning. En stilig
tyrolerhatt hojer stimning pé
vilken fest som helst. Himla
snyggt ar det dessutom.



